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α  浙江沿海有一种低值的海洋生物资源 ) ) 海茄子

k香参lo其含量十分丰富o仅温岭一个县每年的可捕获

量达 us sss ·∗ vs sss ·∀由于受加工技术的限制o一直

难以开发成产品o原因是传统的生晒方法o干后难以泡

软!无法食用o且受天气影响o新鲜的直接冷冻也无法

食用~加上其自身含有一种酶o遇淡水极易变质∀ 因而

渔民即使捕获o也放归大海∀作者研究出一种新的加工

技术o改变了这种海洋低值资源的价值∀

t 材料与方法

tqt 材料
温岭捕获的新鲜香参作原料o采用不同方法加工

获得产品o购优质梅花参干品k广东长白产l作对照样

品o进行比较测试∀

tqu 方法

tquqt 鲜冻香参的制备  ¤q 鲜香参剖腹o去除

口部软鼻组织!内脏!内腔膜o冲去泥沙o洗净即获得香

参肉板o将香参肉板放入水中o采用巴斯德法杀菌o温

度在 {s ε ∗ |s ε o时间约 vs °¬±∀ ¥q温度慢慢升高o

温度控制在 tss ε ∗ tts ε 之间o添加植物色素并保

温o时间约 u «o到手感软且具有弹性即止∀将个别形体

僵硬o颜色改变不完全的香参挑出o另作处理∀¦q杀菌!

包装∀ 将挑选后的香参推开放到紫外杀菌室ot «∗ u

«o以杀死各类细菌∀ 称量后用高压塑袋或塑盒包装o

速冻即为产品∀

tququ 干香参的制备 香参肉板风干后晒干即

成∀

tquqv 梅花参k湿l的制备 干梅花参经蒸馏水

浸 uw «后ozx ε 水浴o|∗ ts «涨发o去除内脏杂质即

得∀

tquqw 样品营养成分!维生素!微量元素等的分

析测定按国标 ��xss|kv2zl{x 方法测定基本成分~应

用贝克曼 ≥¼¶·̈µyvss氨基酸分析仪测定氨基酸~采用

�¦2w� 高效液相色谱仪测定维生素!皂甙等~zxt2� 凉

分光光度计测定多糖~� � 2yzs 型原子吸收测定微量

元素∀

u 结果

uqt 鲜冻香参的基本成分与梅花参的比较

见表 t∀

表 1  鲜冻香参的基本成分与梅花参的比较kh l

Ταβq1  Χοµ παρισον οφ βασιχ χοµ ποσιτιον βετωεεν Α−

χαυδινα µ ολπαδιοιδεσ οφ φρεεζε ανδ Τηελενοτα

ανανασkh l

品名 蛋白质 脂肪 水分 灰分 总糖

鲜冻香参 tuq|w sqsv zzqss tqsv sqwv

梅花参k湿l tyqyw squz zyq|z tqys uqwz

干香参 y{qxv sqxx {qux zqxy Ù

干梅花参≈tou  y|qzu vqzs {qxx |qxt Ù

uqu 鲜冻香参的氨基酸含量与梅花参的比较

见表 u∀

uqv 鲜冻香参维生素o皂甙含量与梅花参比

较

见表 v∀

uqw 鲜冻香参的微量元素含量与梅花参的比

较

见表 w∀

v 小结

vqt 鲜冻香参与梅花参一样含有丰富的蛋白质!

{y 海洋科学

α 收稿日期}t||y年 z月 t日

Administrator
删划线

Administrator
替换文本
STUDY ON THE METHOD OF DETERMINATION ACID VALUE USING TITRATION DIRECTLY IN FISH OIL



氨基酸!微生素和微量元素∀ 特别是 ∂ ∞!硒k≥ l̈比

表 2 鲜冻香参的氨基酸含量与梅花参的比较k≅

10p 2

Ταβq 2  Χοµ παρισον οφ χοντεντσ οφ αµ ινο αχιδ βε−

τωεεν Αχαυδινα µ ολπαδιοχιδεσ οφ φρεεζε ανδ

Τηελενοτα ανανασ k≅ tsp ul

氨基酸 鲜冻 梅花参 干香参 干梅花

香参 k湿l 参≈v  参≈w 

天门冬k� ≥°l tqv{z tq{|s yquys xqz{

苏氨酸k× � � l sqxt| sqztu uqwv{ uqx{

丝氨酸k≥∞� l sqw|x sqzut uqss{ uqsz

谷氨酸k��∂ l tqyx{ uq{yx {q||w zq{y

脯氨酸k°� � l tqvsu tqws{ Ù tqsv

甘氨酸k��≠ l uqxsu uqzuw twqwuw tsqsv

丙氨酸k� �� l tqyyu tqzsv xqzzt xqus

胱氨酸k≤ ≠ ≥l sqv{z Ù Ù Ù

缬氨酸k∂ � �l sqvzw sqy{{ tq|ww uqwv

蛋氨酸k� ∞× l sqtx{ sqvv| sqytw sq{y

异亮氨酸k��∞l sqt{| sqwzv sq|yx tqyw

亮氨酸k�∞∂ l sqvx| sqz{s tqy{w uqx|

酪氨酸k× ≠ � l sqt|x sqwvx sqyxx tqwt

苯丙氨k°� ∞l squuv sqxyz sq{wz tqyz

组氨酸k� �≥l sqs|t squtv sqzu{ sqws

赖氨酸k�≠ ≥l sqt{u sqxuw tqu{{ sq|u

精氨酸k� � �l sqywz sqzzv vqzz{ wqwy

总量kh l tuqvux tyqstx xuqww{ xuqts

梅花参高 w倍多∀ 有报道说≈x 前者对健脑!增强记忆!

抗衰老有特殊功效o后者则是一种/ 生命火种0! / 抗癌

之王0的稀有元素∀蛋白质的含量高低与加工方法有明

显相关性∀

vqu 鲜冻香参含有多糖!皂甙等生理活性组分∀

海参粘多糖能增强人体的免疫功能o对防治艾滋病!肿

瘤病!肝病等有一定功效≈yoz ∀ 鲜冻香参可作为提取生

理活性组分的原料o提取出来研制成海洋药物∀低值的

海洋生物资源即变为高值∀

vqv 鲜冻香参的试制成功o打破了传统的海参加

工方法∀ 鲜冻香参不仅保留了鲜香参的营养要素和维

生素o而且给烹调带来极大的方便∀产品不含化学添加

剂和防腐剂o产品更受到人们的青睐∀说明选择不同的

加工方法对低值海洋生物资源的开发利用有不同的效

果和结果∀

vqw 鲜冻香参的开发试制成功o为浙江对香参这

一低值的海洋生物资源开发利用o进行一定规模的工

厂化生产积累了宝贵的经验o并为进一步生产系列功

能食品及海洋药物开辟了一条新的思路∀

vqx 低值海洋生物资源的开发利用技术研究o是

一个含有海洋无机!有机!分析!生物化学等多学科的

综合技术≈{ ~研究体系中的生理活性物质的化学成分

大多数处于微量状态o提取技术难度大o体系组分复

杂o提取技术的研究需要综合!全面考虑∀

表 3 鲜冻香参维生素k≅ tsp xl!皂甙k≅ tsp xl!多糖k≅ tsp vl含量与梅花参比较

Ταβq3 Χοµ παρισον οφ χοντεντσοφ ϖιταµ ιν k≅ tsp xoγλυχοσιδεk≅ tsp xloπολψσαχχηαριδεk≅ tsp vl βετωεεν Αχαυδι−

να µ ολπαδιοιδεα οφ φρεεζε ανδ Τηελενοτα ανανασ

品名 ∂ �t ∂ �u ∂ �y ∂ � ∂ ⁄ ∂ ∞ 皂甙 多糖

鲜冻香参 sqttw sqtx sqsv| sqtx sqssy y vq|x u|qzy wqut

梅花参k湿l sqz{u squv t|qs sqvx sqst{ sq|s vz|qw wqtu

表 4  鲜冻香参的微量元素含量与梅花参的比较k≅

tsp yl

Ταβqw Χοµ παρισον οφ χοντεντσ οφ τραχε ελεµ εντ βε−

τωεεν Αχαυδινα µ ολπαδιοιδεα οφ φρεεζε ανδ

Τηελενοτα ανανασ k≅ tsp yl

品名 � ± ƒ¨ �± ≤ ² ≤∏ ≥¨

鲜冻香参 tqx u uvt tsqw{ sqw{ sqwv tqvu

梅花参k湿l zqt z|w zqvx squv sqvy sqvw
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